
ITEM PRODUTO QTD. MED. VALOR 

1 ABACATE 
Abacate de tamanho regular e grande, de 1ª qualidade, cor 
e formação uniformes, com polpa intacta e firme, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 
Embalado em caixa própria. 

1.000 Quilo R$ 8,65 

2 ABACAXI PÉROLA 
Características técnicas: pesando aproximadamente 1,5 kg 
cada unidade, deve ser doce e suculento. Deve estar fresco, 
com aroma, cor e sabor próprios da espécie e variedade. 
Deverá apresentar grau de maturação tal que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 
condições adequadas para o consumo mediato e imediato. 
Não serão permitidos defeitos de natureza física ou 
mecânica que afete a sua aparência; a casca e a polpa 
deverão estar intactas e firmes 

2.000 Unidade R$ 8,43 

3 ABÓBORA PAULISTA 
Características técnicas: deve apresentar as características 
de qualidade, bem formada, com colaboração própria, 
superfície lisa, livre de danos mecânicos, com casca sã sem 
rupturas, sem danos fisiológicos, pragas e doenças, estar 
em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve 
ser de tamanho médio e madura. 

1.250 Quilo R$ 6,06 

4 ABOBRINHA ITALIANA 
De coloração verde clara, com ausência de ataque de 
brocas e manchas de encosto e com corte do pedúnculo 
igual. Deverá ser de porte médio/grande, de boa qualidade, 
fresca, compacta e firme, apresentando tamanho uniforme e 
suficientemente desenvolvida, estando livre de 
enfermidades, defeitos graves que alterem a conformação e 
aparência, sem lesões de origem física/mecânica 
(rachaduras, perfurações, cortes). 
Deverá apresentar grau de maturação tal que permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 
condições adequadas para o consumo imediato. 

1.000 Quilo R$ 6,46 

5 AIPIM DESCASCADO E CONGELADO 
Características técnicas: bem formado, com coloração 
própria, livre de danos mecânicos e fisiológicos. 
Deverá ser entregue em saco plástico transparente próprio 
para alimentos, selado, contendo 1kg. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 

1.000 Quilo R$ 10,06 

6 ALFACE LISA OU CRESPA (ORGÂNICA) 
Características técnicas: alface íntegra, de 1ª 
qualidade, compacta e firme, com folhas frescas e viçosas, 
sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e 
cortes, tamanho e coloração uniformes, isentas de 
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem Cônica, plástica 
transparente atóxica, resistente com microfuros que não 
permite o abafamento do alimento. 

2.000 Unidade R$ 5,35 

7 ALHO IN NATURA, A GRANEL 
Produto fresco, de primeira qualidade, tamanho uniforme e 
cabeças íntegras. Consistência firme, livre de doenças, 
brotos e partes amolecidas. Não deverá apresentar 
perfurações, machucados ou coloração não característica. 
Isento de material terroso, sem parasitas, larvas, insetos, 
fungos ou sujidades. 

400 Quilo R$ 42,60 



8 BANANA BRANCA (ORGÂNICA) 
Características técnicas: banana branca classificada, grupo 
II, tipo especial. Deve apresentar características bem 
definidas, bem formadas. A banana deve ser de tamanho 
grande, livres de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar 
em perfeitas condições de conservação, coloração verde 
para amarelo, não deve estar completamente madura. 
Produtos deteriorados não serão aceitos. 

2.000 Quilo R$ 8,32 

9 BANANA CATURRA 
In natura, de 1ª qualidade, em pencas, fresca, grau máximo 
de tamanho, apresentando grau médio de maturação. Cor 
característica. Sem lesões, sem manchas, ausência de 
resíduos terrosos, sujidades, parasitas e larvas. 

2.000 Quilo R$ 5,86 

10 BANANA 
Características técnicas: banana branca classificada, grupo 
II, tipo especial. Deve apresentar características bem 
definidas, bem formadas. A banana deve ser de tamanho 
grande, livres de danos fisiológicos pragas e doenças. Estar 
em perfeitas condições de conservação, coloração verde 
para amarelo, não deve estar completamente madura. 
Produtos deteriorados não serão aceitos. 

12.000 Quilo R$ 6,41 

11 BATATA INGLESA 
Características técnicas: batata de 1ª qualidade, classe 
média, tipo especial. Deve apresentar as características de 
qualidade, bem formadas e com coloração própria, 
superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas 
e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e 
maturação. Deve ser de tamanho médio, produto com 
tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito. 

5.000 Quilo R$ 6,09 

12 BATATA-DOCE 
Características técnicas: firmes e íntegras, com coloração e 
tamanho uniformes típicos da variedade, sem brotos, 
rachaduras ou cortes na casca, manchas, machucados ou 
outros defeitos que possam alterar sua aparência e 
qualidade. Peso médio de 200 a 300 gramas. Livre da maior 
parte possível de terra aderente à casca e de resíduo de 
fertilizante, isenta de umidade externa anormal, de colheita 
recente. 

2.500 Quilo R$ 5,88 

13 BETERRABA 
Características técnicas: deve apresentar as características 
de qualidade bem formada e com coloração própria, 
superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas 
e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e 
maturação. Tamanho médio. Produto com tamanho muito 
pequeno ou deteriorado não será aceito. 

3.500 Quilo R$ 6,88 

14 BRÓCOLIS 
Características técnicas: novo, firme, isento de folhas, 
cabeça bem fechada, de 1ª qualidade, isento de material 
terroso, coloração uniforme e sem manchas. Tamanho 
médio. Não pode estar amarelado. 

2.500 Unidade R$ 8,21 

15 CEBOLA DE CABEÇA 
Características técnicas: cebola de primeira qualidade, 
classe média, tipo especial, de 50 mm a 90 mm de diâmetro 
transversal. Devem ser bem formadas com coloração 
própria e superfície lisa, livre de danos mecânicos, 
fisiológicos e pragas, estar em perfeitas condições de 
conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio, 
produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não 
será aceito. 

4.600 Quilo R$ 8,50 



16 CENOURA 
Características técnicas: deve apresentar as características 
de qualidade, bem formada, com coloração própria, 
superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas 
e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e 
maturação. Deve ser de tamanho médio, produto com 
tamanho muito pequeno não será aceito. 

3.200 Quilo R$ 7,83 

17 CHUCHU 
Características técnicas: mais verde, com coloração própria. 
Deve apresentar as características de qualidade, bem 
formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de 
danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em 
perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser 
de tamanho médio, produto com tamanho muito pequeno ou 
deteriorado, não será aceito. 

500 Quilo R$ 6,33 

18 COUVE-FLOR 
Características técnicas: redonda, com talos firmes, cabeça 
compacta, fechada, de cor branca ou creme, sem manchas 
escuras, sujidades ou picadas de inseto. De preferência 
deve estar envolvida pelas folhas, que devem estar verdes 
e sem sinais de estarem murchas. 

1.800 Peça R$ 8,58 

19 COUVE-FOLHA 
Características técnicas: de 1° qualidade, apresentando 
tamanho e coloração uniformes; devendo ser bem 
desenvolvida, firme e compacta, isenta de enfermidades, 
material terroso e umidade externa anormal, livre de 
resíduos de fertilizantes, sujidade, parasitas e larvas. Sem 
danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. Deve estar acondicionada  em caixas próprias 
para hortifrúti. Molho com no mínimo 10 folhas. 

1.200 Maço R$ 5,05 

20 DOCE DE BANANA ORGÂNICO SEM ADIÇÃO DE 
AÇÚCAR - EMBALAGEM COM NO MÍNIMO 240 
GRAMAS.  
Doce 100% fruta, sem adição de açúcares e adoçantes, 
sabor banana. NÃO DEVE CONTER GLÚTEN NEM 
LACTOSE. Não contém quantidades significativas de 
proteínas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras 
trans e fibra alimentar. Produto registrado no órgão 
competente. Acondicionado em embalagens lacrada, 
rotulada com data de fabricação e prazo de validade, bem 
como as informações nutricionais do produto. 
APRESENTAR AMOSTRA.  

500 Unidade R$ 27,00 

21 ESPINAFRE 
Produto fresco, de primeira qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, firme, intacto, isento de material terroso, sem 
parasitas ou larvas. Folhas sem manchas, bem 
desenvolvidas, e sem danos físicos. MAÇO COM NO 
MÍNIMO 400 GRAMAS. 

500 Maço R$ 4,85 

22 FEIJÃO PRETO TIPO I 
Características técnicas: feijão preto, tipo 1, grupo 1. não 
deverá conter sujidades, embalagens violadas e corpo 
estranho ao produto. embalagem: deve estar intacta, 
acondicionada em pacotes bem vedados de 1kg. prazo de 
validade mínimo de 6 meses. data de fabricação: máximo 30 
dias anteriores à data da entrega. 

1.000 Quilo R$ 13,15 

23 DOCE DE FRUTAS (GELEIA) - EMBALAGEM COM NO 
MÍNIMO 400 GRAMAS. Produto fresco, de boa qualidade, 
deve apresentar coloração e odor característicos. Sem 
mofo. Embalagem plástica integra, limpa e não violada, com 
tampa e lacre de proteção. Rótulo com indicação do 

1.000 Unidade R$ 28,87 



fabricante, produto, peso, ingredientes, informação 
nutricional, data de fabricação, prazo de validade e demais 
especificações exigidas na legislação vigente. Livre de 
insetos e fungos. 
APRESENTAR AMOSTRA. 

24 GOIABA VERMELHA 
Goiaba vermelha in natura, classe 7 (de 7 a 8 cm de calibre), 
casca de coloração verde clara de ótima qualidade com 
sabor, aroma e cor característico do espécime. Não 
apresentar defeitos como: passada, imatura, podridão, 
amassada, alteração na polpa, defeito grave na casca. Deve 
estar intacta e devendo ser bem desenvolvida, apresentar 
grau de maturação, tal que, lhes permita suportar a 
manipulação, transporte e conservação em condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato; isenta de 
sujidades, parasitas, larvas, materiais estranhos, sem danos 
físicos e mecânicos oriundos de manuseio e transporte; não 
conter substância terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderentes à superfície da casca, estar isenta de umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho; estar livres de 
resíduos de fertilizante. 

500 Quilo R$ 9,55 

25 LARANJA BERGAMOTA 
Características Técnicas: Devem apresentar as 
características de variedade bem definidas, estarem 
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas, 
limpas, sadias, com coloração própria, livres de danos 
mecânicos, fisiológicos, pragas, doenças e estado de 
conservação e maturação. Embalagem: Saco de polietileno 
atóxico resistente ou sacaria de rede própria para hortifrutis, 
com capacidade de 10kg por embalagem. 

2.500 Quilo R$ 7,94 

26 LARANJA PERA 
Laranja Pera de 1ª qualidade, bem desenvolvida, doce, com 
polpa compacta e firme. Com grau de maturação que 
permita transporte, manipulação e conservação; Adequada 
para consumo, tamanho médio, apresentando cor, tamanho 
e conformação uniformes, sem manchas, machucaduras, 
bolores, sujidades e ferrugem ou outros defeitos que 
possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de resíduos 
de agroquímicos, de colheita recente. Livre de umidade 
externa anormal, aroma e sabor estranhos, substâncias 
terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca. 

6.000 Quilo R$ 6,35 

27 LIMÃO TRADICIONAL 
Produto fresco e de boa qualidade. Tamanho médio, 
uniforme e consistência firme. Não deverá apresentar 
perfurações, machucados ou coloração não característica. 
Isento de material terroso, sem parasitas, larvas, insetos, 
fungos ou sujidades. 

500 Quilo R$ 5,81 

28 MAÇÃ FUJI 
Tamanho grande, de 1ª qualidade, bem desenvolvido, 
madura, com polpa intacta e firme, apresentando tamanho, 
cor e conformação uniforme, aroma e sabor próprio da 
espécie e variedade. Não deve conter substâncias terrosas, 
sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície da 
casca. Isenta de umidade externa anormal, resíduos de 
agroquímicos, aroma e sabor estranhos. 

5.000 Quilo R$ 11,91 



29 MAMÃO FORMOSA 
De 1ª qualidade; livre de sujidades, parasitas e larvas; 
tamanho e coloração uniformes; devendo ser bem 
desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, sem 
danos físicos ou mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte; Livre de agroquímicos. 

1.000 Quilo R$ 11,26 

30 MANGA 
Características técnicas: Frescas, de ótima qualidade, 
compacta, firme de coloração uniforme, aroma, cor e sabor 
típico da espécie, em perfeito estado de desenvolvimento. 
Não serão permitidos danos que alterem a conformação e 
aparência. Isento de: sujidade, insetos parasitas, larvas, 
rachaduras, cortes e perfurações. Peso e tamanho padrão. 

1.000 Quilo R$ 9,85 

31 MELANCIA 
Características técnicas: deve ter casca firme, lustrosa e 
resistente, de cor verde, rajada, suculenta e doce, sem 
imperfeições e rachaduras. Pesando entre 10 e 15 kg cada 
unidade. 

3.000 Quilo R$ 5,35 

32 MILHO VERDE EM ESPIGA (DESCASCADO) 
Produto fresco, de primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes. Grãos sem ferimentos, firmes e sem 
manchas. Espiga intacta, sem parasitas. Espigas limpas, 
sem cabelos e folhas. Embalagem com identificação: nome 
do produto, lista de ingredientes, origem do produto, lote e 
prazo de validade ou data de fabricação e data de validade, 
conteúdo líquido (g, kg, ml ou l), informações nutricionais, 
alergênicos e informações quanto à lactose. Entregar em 
bandejas tampadas com plástico filme, com 5 espigas. 

5.000 Unidade R$ 5,00 

33 MORANGO 
Morango, fresco de 1ª qualidade, bem desenvolvido, com 
polpa compacta e firme. Com grau de maturação que 
permita transporte, manipulação e conservação. Adequado 
para consumo, tamanho médio, apresentando cor, tamanho 
e conformação uniformes, sem manchas, machucaduras, 
bolores, sujidades e ferrugem ou outros defeitos que 
possam alterar sua aparência e qualidade. Livre de resíduos 
de agroquímicos, de colheita recente. Livre de umidade 
externa anormal, aroma e sabor estranhos, substâncias 
terrosas, sujidades ou corpos estranhos e aderentes à sua 
superfície. Embalagem primária: em bandejas plásticas com 
peso médio de 400 gr. Embalagem secundária: caixas de 
papelão com peso aproximado 1,6 kg, com características 
que atendam a NTA 17 (Decreto 12.486/ de 20/10/78), com 
padrões da embalagem da instrução normativa nº 09 de 
12/11/02. (SARC, ANVISA, INMETRO). 

500 Bandeja R$ 10,13 

34 MORANGO CONGELADO 100% NATURAL, SEM 
CONSERVANTE. 
Deverá ser embalado em saco de polietileno atóxico 
hermeticamente fechado, com capacidade para 1 (um)kg, 
rotulado conforme legislação vigente. Prazo de validade: 
mínimo de 3 (três) meses impresso nas embalagens 
primárias, com fabricação recente na data da entrega. 
APRESENTAR AMOSTRA. 

500 Quilo R$ 28,47 

35 OVO DE GALINHA – VERMELHO 
Características técnicas: ovo de galinha, vermelho, fresco, 
tipo grande pesando no mínimo 55g por unidade. Deve ter 
certificado de inspeção. 
Embalagem primária: descartável, bandeja com 
capacidade para duas dúzias e meia, identificada com 
rótulo impresso conforme legislação vigente. Embalagem 

3.500 Dúzia R$ 11,88 



secundária: caixa de papelão reforçada, devidamente 
lacrada com fita adesiva e identificada com rótulo ou 
etiqueta, conforme legislação vigente. Prazo de validade: 
mínimo de 30 dias 

36 PÃO TIPO CASEIRO 
Deve conter como principais ingredientes: farinha de trigo, 
gordura, água ou leite e fermento. Pesar em média 600 
gramas. Embalagem deve conter dados do fornecedor, data 
de fabricação, validade, peso e informação nutricional. 
APRESENTAR AMOSTRA. 

4.000 Unidade R$ 17,70 

37 PEPINO MÉDIO PARA SALADA 
Produto fresco e de boa qualidade. Tamanho médio e 
uniforme. Consistência firme. Não deverá apresentar 
perfurações, machucados ou coloração não característica. 
Isento de material terroso, sem parasitas, larvas, insetos, 
fungos ou sujidades. 

2.500 Quilo R$ 6,35 

38 PERA 
Pera in natura de ótima qualidade, sem defeitos, bem 
desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor, 
sabor e aroma característicos da espécie. Não serão 
permitidos manchas ou defeitos na casca. Com peso unitário 
variando de 150 a 200 gramas; formato oblongo, coloração 
da casca amarela a verde amarelada; e polpa branca; 
devendo o lote apresentar homogeneidade visual de 
tamanho e coloracao; nao apresentar defeitos como 
ferimento, mancha, podridão, murcho ou com defeitos na 
polpa; apresentar grau de maturacao tal que lhes permita 
suportar a manipulação, transporte e conservacao em 
condicoes adequadas para o consumo mediato e imediato; 
estar livre de enfermidades e insetos; não estar danificada 
por qualquer lesão de origem fisica ou mecanica que afete a 
sua aparência, a polpa e o pedúnculo quando houver 
deverão se apresentar intactos e firmes; não conter 
substância terrosa, sujidades ou corpos estranhos 
aderentes à superfície da casca; estar isenta de umidade 
externa anormal, odor e sabor estranho; estar livres de 
resíduos de fertilizantes. Obedecer ao Código Sanitário e 
demais normas e legislações sanitárias em vigor. 

2.500 Quilo R$ 9,81 

39 POLPA DE FRUTA CONCENTRADA - CONGELADA - 
DIVERSOS SABORES 
Produto de boa qualidade, sem resíduos de impurezas, e 
sem sabor amargo. Embalado em plástico transparente, 
com identificação: nome do produto, lista de ingredientes, 
origem do produto, lote e prazo de validade ou data de 
fabricação e data de validade, conteúdo líquido (g, kg, ml ou 
l), informações nutricionais, alergênicos e informações 
quanto à lactose. 

1.500 Quilo R$ 33,73 

40 REPOLHO BRANCO 
Características técnicas: de tamanho médio. As folhas 
devem estar verdes e viçosas, cabeça fechada, não pode 
estar com folhas amareladas ou murchas. Íntegros, tamanho 
uniforme, com boa apresentação, sem rachaduras, 
cortes,manchas ou outros defeitos que possam alterar sua 
aparência e qualidade. De preferência que estejam 
envolvidos pelas folhas externas. 

650 Peça R$ 5,13 



41 RÚCULA  
Produto fresco e de boa qualidade. Cor uniforme, devendo 
ser bem desenvolvida. Folhas sem danos físicos e 
macênicos oriundos do manuseio e transporte. Isento de 
material terroso, sem parasitas, larvas, insetos, fungos ou 
sujidades. MAÇO COM NO MÍNIMO 150 GRAMAS. 

500 Maço R$ 4,76 

42 SUCO DE LARANJA 
Características técnicas: suco de laranja integral, sem 
adição de água, sem corantes artificiais, sem adição de 
açúcar e sem conservantes. Não alcoólico. 100% natural. 
Deverá ser elaborado com frutas maduras, sãs, limpas, 
isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais 
e vegetais. O suco de laranja integral deverá ser obtido pela 
expressão ou extração da laranja na sua concentração 
natural. Não deverá conter fragmentos de partes não 
comestíveis da fruta, nem substâncias estranhas à sua 
composição normal. Deverá estar isento de leveduras, 
parasitos e outras substâncias que indiquem manipulação 
defeituosa do produto. Os produtos devem ser obtidos, 
processados, embalados, armazenados, transportados e 
conservados em condições que não produzam, 
desenvolvam e/ou agreguem substâncias físicas, químicas 
ou biológicas que coloquem em risco a saúde do 
consumidor. Embalagem primária: garrafas de 1 - 2 litros. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses a partir da data de 
entrega. 

1.000 Litro R$ 20,27 

43 SUCO DE UVA INTEGRAL 
Características técnicas: suco de uva integral, sem adição 
de água, sem corantes artificiais, sem adição de açúcar e 
sem conservantes. Não alcoólico. 100% natural. Sem 
necessidade de refrigeração para estocagem. O produto 
não poderá conter glúten. O produto deve ser preparado 
com frutas sãs, limpas e isentas de parasitas e de detritos 
animais ou vegetais. Embalagem primária: garrafas de 1 - 2 
litros. 
Prazo de validade: mínimo 6 meses a partir da data de 
entrega. 
Rotulagem nutricional de acordo com a RDC nº 360, de 23 
de dezembro de 2003. 

1.000 Litro R$ 25,40 

44 TEMPERO VERDE 
Características técnicas: salsinha e cebolinha verde, 
frescas, de primeira qualidade, de tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas, sem indícios de 
germinação, de qualidade firme e intacta, isenta material 
terroso e umidade externa anormal, sem danos físicos e 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 
Embalagem primaria: acondicionada em embalagem 
adequada, pesando 100g por molho. 

2.000 Unidade R$ 4,66 

45 TOMATE 
Características técnicas: tomate grupo longo ou redondo, 
classe média ou grande, de 50 a 90 mm de diâmetro. Deve 
apresentar características de boa qualidade, bem 
formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de 
danos mecânicos fisiológicos, pragas e doenças, estar em 
perfeitas condições de conservação e maturação. Produtos 
deteriorados não serão aceitos. 

5.500 Quilo R$ 10,15 



 

 

46 UVA NIÁGARA 
Características técnicas: com grãos firmes, com 
características íntegras e de primeira qualidade; fresca, 
limpa, coloração uniforme; aroma, cor e sabor típicos da 
espécie; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e 
corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve 
apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou 
biológica. 

2.000 Quilo R$ 15,26 

47 VAGEM 
Produto fresco e de boa qualidade. Tamanho médio e 
uniforme. Consistência firme. Não deverá apresentar 
perfurações, machucados ou coloração não característica. 
Isento de material terroso, sem parasitas, larvas, insetos, 
fungos ou sujidades. 

500 Quilo R$ 12,45 


